
•  Rénove, lustre et protège les surfaces en inox, chrome et aluminium, spécialement adapté 
     pour le domaine alimentaire. 
•   Agrément NSF catégorie H1 : lubrifiant acceptable dans le secteur de la transformation 
      des produits alimentaires en cas de contact fortuit (enregistrement n° 138350/aérosol) -
      (enregistrement n° 155469/liquide). 
•   Elaboré à partir d'huile de paraffine, conforme aux spécifications de la pharmacopée française. 
•   Sans silicone. 
•   Incolore, inodore, haute stabilité à l'oxydation. 

APPLICATION
• Aérosol : Eliminer préalablement les salissures importantes.
Agiter l'aérosol avant usage. Pulvériser le produit à environ 20
cm du support à traiter. Appliquer régulièrement. Essuyer avec
un chiffon propre, sec et non pelucheux.

• Produit liquide : Pulvériser régulièrement à l'aide d'un
pulvérisateur manuel sur le support, essuyer avec un chiffon
propre, sec et non pelucheux.

UTILISATEURS
Industries agroalimentaires, restaurants, cantines, hôtels,
brasseries, écoles, etc...

CONDITIONS D’EMPLOI
Se reporter aux précautions d'emploi figurant sur l'emballage.  

CARACTÉRISTIQUES
• Liquide et aérosol : 
Point éclair du produit actif : > 55 °C.
Densité à 20 °C : 0,8.

• Aérosol :
Volume net : 400 ml.
Gaz propulseur: CO2.

Notre responsabilité ne saurait être engagée par toute
application non conforme à nos instructions.
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NETTOYANT LUSTRANT INOX ALIMENTAIRE

Nettoie et redonne un brillant aux éléments traités : cuisines industrielles, fours, éviers inox, chaînes de fabrication
alimentaire, etc…

®

Les marques déposées Zep sont la propriété de Zep IP Holding LLC 
et sont utilisées sous licence limitée avec leur permission.

EPI : pour votre protection individuelle et vos vêtements de travail adaptés à votre activité,
nous vous recommandons la société www.pro5.fr  
PROTECTION PRÉCONISÉE : gants nitrile, lunettes..
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